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ΣΠΟΥΔΕΣ

Σεπτέμβριος 1993 – Ιούλιος 1999: Πτυχίο Γεωπονίας της Σχολής Γεωτεχνικών Επιστημών του Αριστοτελείου Πανεπιστημίου Θεσσαλονίκης με ειδίκευση στην Επιστήμη και Τεχνολογία Τροφίμων.
Σεπτέμβριος 2000 – Ιούλιος 2003: Μεταπτυχιακό Δίπλωμα Ειδίκευσης στην Οινολογία – Αμπελουργία του Προγράμματος Μεταπτυχιακών Σπουδών του Τμήματος Γεωπονίας του Αριστοτελείου Πανεπιστημίου Θεσσαλονίκης. 

ΕΡΓΑΣΙΑΚΗ ΕΜΠΕΙΡΙΑ 

Φεβρουάριος 2000 – Ιούλιος 2011:  Ελεύθερο επάγγελμα

· Γεωπόνος-ερευνήτρια σε ερευνητικό πρόγραμμα (ΠΕΝΕΔ 99) επιδοτούμενο από τη Γενική Γραμματεία Έρευνας και Τεχνολογίας με αντικείμενο τον προσδιορισμό βιογενών αμινών στους ελληνικούς οίνους. Εργαστήριο Μηχανικής και Επεξεργασίας Τροφίμων, Τμήμα Γεωπονίας, Α.Π.Θ. 

· Συνεργασία με την εταιρεία ΕΡΕΥΝΟΝ ΕΠΕ (26ης Οκτωβρίου 44, Θεσσαλονίκη) με αντικείμενο την επιστημονική υποστήριξη στα πλαίσια ευρωπαϊκού προγράμματος για τη δημιουργία εργαστηρίου οργανοληπτικού ελέγχου και την οργανοληπτική αξιολόγηση ερυθρών οίνων. 
· Γεωπόνος-Επιστ. Τροφίμων στο Εργαστήριο Ανάλυσης Τροφίμων και Νερού του κ. Φουρνιτζή Γεώργιου, (Βούλγαρη 24, Θεσσαλονίκη), με αντικείμενο τις χημικές και μικροβιολογικές αναλύσεις τροφίμων και υδάτων. 
· Γεωπόνος-ερευνήτρια σε ερευνητικό πρόγραμμα επιδοτούμενο από το Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων με αντικείμενο «Μελέτη και αναδιάρθρωση των τοπικών οινοποιήσιμων ποικιλιών αμπέλου της Θράκης». Εργαστήριο Μηχανικής και Επεξεργασίας Τροφίμων, Τμήμα Γεωπονίας, Α.Π.Θ. 

· Γεωπόνος-Επιστ. Τροφίμων  στην εταιρεία ΕRGOLAB – Μπεζά Μαρία, Εργαστηριακές και συμβουλευτικές υπηρεσίες, Δημητρακοπούλου 12, Θεσσαλονίκη με αντικείμενο τις χημικές και μικροβιολογικές αναλύσεις τροφίμων – ποτών--υδάτων και την ανάπτυξη συστημάτων διασφάλισης ποιότητας τροφίμων. 
· Αποκτήθηκε εμπειρία στον Ποιοτικό έλεγχο τροφίμων (γαλακτοκομικών, κρέατος, ιχθύων, νωπών οπωροκηπευτικών και λοιπών αγροτικών προϊόντων, μεταποιημένων οπωροκηπευτικών, μεταποιημένων τροφίμων, ζωοτροφών, υλικών συσκευασίας), υδάτων, ποτών.

· Εμπειρία στην εκπόνηση μελετών HACCP (ΕΛΟΤ 1416 και CODEX ALIMENTARIUS), ISO 22000, ISO 9001, IFS, ISO 17025. 

· Συμμετοχή στη μελέτη και εγκατάσταση του Συστήματος Ποιότητας του Εργαστηρίου κατά ISO 17025.

ΔΙΔΑΚΤΙΚΗ ΠΡΟΥΠΗΡΕΣΙΑ

ΣΕ ΔΙΕΚ

Οκτώβριος 2004 – Ιούνιος 2006: Εκπαιδεύτρια στα ΙΕΚ Θέρμης και Θεσσαλονίκης Ι. Διδασκαλία θεωρίας και εργαστηριακών ασκήσεων  στις ειδικότητες Τεχνικός Αμπελουργίας – Οινοτεχνίας, Τεχνικός Μαγειρικής Τέχνης, Τεχνικός Βιολογικής – Οικολογικής Γεωργίας.
ΣΤΗΝ ΤΡΙΤΟΒΑΘΜΙΑ ΕΚΠΑΙΔΕΥΣΗ (ΤΕΙ)

Οκτώβριος 2005 – Ιούνιος 2015:  Εργαστηριακός συνεργάτης στο ΤΕΙ Δυτικής Μακεδονίας, Παράρτημα Φλώρινας, Τμήματα Εμπορίας και Ποιοτικού Ελέγχου Αγροτικών Προϊόντων και Τμήμα Φυτικής παραγωγής.. 
Οκτώβριος 2006 – Ιούλιος 2007: Εργαστηριακός συνεργάτης στο ΤΕΙ Λάρισας, Τμήμα Φυτικής Παραγωγής. 
Φεβρουάριος 2008 – Ιούλιος 2010: Εργαστηριακός συνεργάτης στο ΤΕΙ Λάρισας/ Παράρτημα Καρδίτσας, Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων. 

Οκτώβριος 2010 – σήμερα: Εργαστηριακός συνεργάτης στο ΤΕΙ Ανατ. Μακεδονίας και Θράκης (πρώην ΤΕΙ Καβάλας)/ Παράρτημα Δράμας, Τμήμα Οινολογίας και Τεχνολογίας Ποτών 

ΔΗΜΟΣΙΕΥΣΕΙΣ ΣΕ ΔΙΕΘΝΗ ΠΕΡΙΟΔΙΚΑ

1. E. Bouloumpasi, E.H. Soufleros, C. Tsarchopoulos, C.G. Biliaderis (2002). Primary amino acid composition and its use in discrimination of Greek red wines with regard to variety and cultivation region. Vitis, 41 (4), 195-202. 

2. E.H. Soufleros, E. Bouloumpasi, C. Tsarchopoulos, C.G. Biliaderis (2003). Primary amino acid profiles of Greek white wines and their classification according to variety, origin and vintage. Food Chemistry, 80, 261-273.

3. E.H. Soufleros, C. Tricard and E.C. Bouloumpasi (2003). Occurrence of ochratoxin A in Greek wines. Journal of the Science of Food and Agriculture, 83 (3), 173-179.

4. E. Nikolaou, E.H. Soufleros, E. Bouloumpasi, N. Tzanetakis (2006). Selection of indigenous Saccharomyces cerevisiae strains according to their oenological characteristics and vinification results. Food Microbiology, 23, 205-211.

5. E.H. Soufleros, E. Bouloumpasi, A. Zotou, Z. Loukou (2007). Determination of biogenic amines in Greek wines by HPLC and ultraviolet detection after dansylation and examination of factors affecting their presence and concentration. Food Chemistry, 101, 704-716.
6. Kasapidou, E., Giannenas, I., Mitlianga, P., Sinapis, E., Bouloumpasi, E., Petrotos, K., Manouras, A. and Kyriazakis, I. (2014). Effect of Melissa officinalis supplementation on growth performance and meat quality characteristics in organically produced broilers. British Poultry Science 55: 774-784.

7. Stavridou, K., Soufleros, E.H., Bouloumpasi, E. and Dagkli, V. (2015). The phenolic potential of wines from french grape varieties Cabernet Sauvignon, Merlot and Syrah, cultivated in the region of Thessaloniki (Northern Greece) and its evolution during aging. Food and Nutrition Science (accepted for publication).

ΔΗΜΟΣΙΕΥΣΕΙΣ ΣΕ ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΠΕΡΙΟΔΙΚΑ

1. E. Σουφλερός, C. Tricard και E. Μπουλούμπαση (2003). Παρουσία της ωχρατοξίνης Α στους ελληνικούς οίνους. Ο Οινολόγος, 59, 30-42.

ΑΝΑΚΟΙΝΩΣΕΙΣ ΣΕΣΥΝΕΔΡΙΑ/ΔΗΜΟΣΙΕΥΣΕΙΣ ΣΕ ΠΡΑΚΤΙΚΑ ΣΥΝΕΔΡΙΩΝ

1. Παπαδήμα, Σ., Μπλούκας, Ι., Μπουλούμπαση, Ε., και Αδαμούδη Α. (1998). «Επίδραση της περιεκτικότητας σε λίπος, των συνθηκών συντήρησης και της προσθήκης καθαρών καλλιεργειών στα ποιοτικά χαρακτηριστικά των παραδοσιακών χωριάτικων λουκάνικων». Πρακτικά 6ου Πανελλήνιου Συνεδρίου Ελληνικής Εταιρείας Επιστημόνων Τροφίμων» και 3ου Πανελλήνιου Συνεδρίου Ελληνικής Εταιρείας Διατροφής, 19-21 Νοεμβρίου 1998, Θεσσαλονίκη, σελ. 199-210.

2. Μπουλούμπαση Ε. και Ε. Σουφλερός (2006). Περιεκτικότητα σε αφομοιώσιμο άζωτο γλευκών από διάφορες ποικιλίες σταφυλιών που καλλιεργούνται στη Βόρεια και Κεντρική Ελλάδα. Πρακτικά 2ου Διεθνούς Συνεδρίου «Άμπελος 2006», 1-3 Ιουνίου 2006, Σαντορίνη, σελ. 211-215.

3. Μπουλούμπαση Ε. και Ε. Σουφλερός (2006). Προσδιορισμός βιογενών αμινών σε ελληνικούς οίνους. Πρακτικά 2ου Διεθνούς Συνεδρίου «Άμπελος 2006», 1-3 Ιουνίου 2006, Σαντορίνη, σελ. 133-141.

4. Μπουλούμπαση Ε. και Θ. Μοσχάκης (2010). Παρουσία της Listeria monocytogenes σε επιχειρήσεις μαζικής εστίασης της Θεσσαλονίκης. 3ο Πανελλήνιο Συνέδριο της Διεπιστημονικής Εταιρίας Διασφάλισης Υγιεινής Τροφίμων, 4-6 Ιουνίου 2010, Θεσσαλονίκη.
5. Μπουλούμπαση Ε., Κασαπίδου E. και Μπογδάνης Α. (2011). Εκτίμηση της ποιότητας και ασφάλειας του παραδοσιακού τυριού φέτα που πωλείται επί ζυγίω σε υπεραγορές της Βορείου Ελλάδος. 4ο Πανελλήνιο Συνέδριο Τροφίμων «Σύγχρονη Προσέγγιση στην Υγιεινή και Ασφάλεια των Τροφίμων» της Ελληνικής Κτηνιατρικής Εταιρείας. 11—13 Νοεμβρίου 2011, Θεσσαλονίκη.

6. Κασαπίδου Ε., Καραβασίλογλου Ι., Παπαδοπούλου Κ., Μπουλούμπαση Ε. (2011). Οξειδωτική σταθερότητα αβγών και κρέατος ορνίθων χωρικής εκτροφής – προκαταρκτική μελέτη. 4ο Πανελλήνιο Συνέδριο Τροφίμων «Σύγχρονη Προσέγγιση στην Υγιεινή και Ασφάλεια των Τροφίμων» της Ελληνικής Κτηνιατρικής Εταιρείας. 11—13 Νοεμβρίου 2011, Θεσσαλονίκη.
7 V. Greveniotis, E. Bouloumpasi, V.A. Fasoula, P. Mitlianga (2015). Physicochemical analysis and color characteristics of superior open-pollinated maize lines evaluated in two contrasting environments. II. International Plant Breeding Congress & EUCARPIA – Oil and protein crops section Conference, 01-05 november 2015, Antalya, Turkey.
ΑΝΑΚΟΙΝΩΣΕΙΣ ΣΕ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΕΣ ΗΜΕΡΙΔΕΣ
1. E. Μπουλούμπαση, E. Σουφλερός, (2011) «Τα αμινοξέα των οίνων ως εργαλείο για την ταυτοποίηση της προέλευσής τους». Ημερίδα «Η συμβολή της Οινολογικής έρευνας & της ενημέρωσης στην παραγωγή ελληνικών οίνων ποιότητας και στην προσέγγιση των καταναλωτών», 12 Μαρτίου 2011, Θεσσαλονίκη
2. Σ. Γιάνννος, Γ. Παπαδοπούλου, Ε. Μπουλούμπαση, Ε. Σουφλερός, (2011). «Το πρωτεϊνικό προφίλ ορισμένων λευκών οινοποιήσιμων ελληνικών ποικιλιών σταφυλών. Τεχνολογικό ενδιαφέρον για την παραγωγή οίνων ποιότητας» Ημερίδα «Η συμβολή της Οινολογικής έρευνας & της ενημέρωσης στην παραγωγή ελληνικών οίνων ποιότητας και στην προσέγγιση των καταναλωτών», 12 Μαρτίου 2011, Θεσσαλονίκη.

3. E. Σουφλερός, E. Μπουλούμπαση, A. Ζώτου, Z. Λούκου (2011). «Οι βιογενείς αμίνες στους ελληνικούς οίνους & η επίδραση τους στην ποιότητα αυτών». Ημερίδα «Η συμβολή της Οινολογικής έρευνας & της ενημέρωσης στην παραγωγή ελληνικών οίνων ποιότητας και στην προσέγγιση των καταναλωτών», 12 Μαρτίου 2011, Θεσσαλονίκη

4. Μπουλούμπαση Ε. (2013). «Γηγενείς ποικιλίες σταφυλιών της Ηπείρου». Παρουσίαση στην ημερίδα «Ηπειρώτικος αμπελώνας και οινικός τουρισμός», Κόνιτσα, 2 Μαρτίου 2013.

Αλλες ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ

Καλή γνώση Αγγλικών (First Certificate In English από το Πανεπιστήμιο του Cambridge με βαθμό A – Ιούνιος 1998)

Χρήση Ηλεκτρονικού Υπολογιστή (ECDL – 2006)

Χρήση των προγραμμάτων  Microsoft Office, SPSS.

Ενταγμένη στο Εισαγωγικό Μητρώο Εκπαιδευτών του ΕΚΕΠΙΣ

Ενταγμένη στο Μητρώο Εκπαιδευτών του ΕΦΕΤ
Μέλος της Ένωσης Ελλήνων Οινολόγων 
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